PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY-VYDEJNY

Vnitini #ad ¢. 6 C.j. ZSO —4/2024-OR
Vypracovala: Katefina Smrckova
Schvalil: Megr. Jana Kuchtikova
Smérnice nabyva uinnosti ode dne: 1.5.2024

Zmeény ve smérnici jsou provadény formou ¢islovanych pisemnych dodatkt, které tvoii soucést
tohoto predpisu.
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1. Uvodni ustanoveni

1. Na zéklad¢ ustanoveni zédkona €. 561/2004 Sb. o ptedskolnim, zdkladnim stfednim, vyS§im,
odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), vyhl.137/2004 Sb., nat. ES 852/2004 vydavam
jako statutdrni organ Skoly tuto smérnici.

2. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrZovat stanovené postupy
pro uvadéni pokrmti do ob&hu, predpisy a pokyny k zajisténi bezpeénosti a ochrany zdravi pii
praci a navody k obsluze a tidrzbé vyrobnich a pracovnich prostiedki a zafizeni.

3. Konat ¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, kteti splituji pfedpoklady
zdravotni zpiisobilosti a maji potiebné znalosti nutné k ochrané vetejného zdravi.

2. Prevence pracovniku, osobni hygiena

1. pted nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné a vydejny podrobit
preventivni prohlidce a musi mit vystaven zdravotni pritkkaz

2. zaméstnanci jsou povinni hlésit oSetfujicimu Iékati kazdou zménu zdravotniho stavu, ktera
by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobki

3. pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni a ve vydejné zadné ozdoby rukou /prsten,
naramky/, nehty musi byt zastfiZené a nenalakované

4. je nutné peCovat o télesnou Cistotu a pied zapocetim vlastni prace, po pouziti WC, po
manipulaci s odpadem pii kazdém zne€isténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim
vhodného myciho /pfip. desinfekéniho/ prostiedku

5. je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odev, pracovni obuv
a pokryvku hlavy pfi vydavani potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a podle



potfeby ménén v priabehu smény, pied pouzitim toalety je nutné pracovni odév odlozit a po
peclivém umyti rukou opét obléci

nelze opoustét objekt Skolni vydejny v prubéhu pracovni doby v pracovnim odévu a

V pracovni obuvi

V prib¢hu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické upravy
zevngjsku

plati zdkaz koufeni a zékaz vstupu cizich osob na pracovisté

ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obanského odévu na misto k tomu
vyclenéné, uklddani pracovniho odévu a obcanského odévu oddélené

3. Povinnosti provozovatele

N
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aby praci ve vydejné vykonavaly jen osoby zdravotné¢ zptisobilé

osobni ochranné a pracovni pomiicky

aby povéfeni pracovnici byli seznameni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni a ve
vydejné

podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého obleceni

provadéni technickych tprav, natéri a malovani dle potfeby ve vydejné

vypracovani sanitacniho fadu a zajisténi jeho dodrzovani

4. Povinnosti pracovniku, organizace provozu kuchyné

wnh e

©oN R

dodrzovat stanovenou pracovni dobu

odpovédnost za odemykani a zamykani prostor mé povéfena osoba a vedouci SJ
manipulaci s finanénimi prostiedky vykonava vedouci SJ, vybirani stravného a vyplaceni
preplatktl v hotovosti také vedouci SJ

dbat na svlij zdravotni stav

mit na pracovisti zdravotni prukaz

dodrzovat provozni a sanitacni fad a také fdd HACCP na pracovisti

dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

znat a dodrZovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a ptipravu pokrmt
uzivat jen schvalené a pfedepsané technologické a pracovni postupy, v§imat si kvality a
nezévadnosti zpracovavanych potravin

10. kontrolovat zaru¢ni lhuty potravin

5. Vvdej stravy

8:45- 9:00 svagina ZS
11:45 - 13:15 pro zaky a zaméstnance Skoly
11:00 - 11:30 vydej do jidlonosi¢t — zadni vchod do kuchyné (za MS)

6. Cena stravy a prihlasovani

Do kategorii jsou stravnici zafazovani podle véku, kterého dosahnou ve skolnim roce (1.9. -31.8.)

Svacina 20 K¢
ZS 7-10 let 31 K¢
ZS 11-14 let 35 K¢
Ptipravka 6 let 22 K¢
Ptipravka 7 let 31 K¢

Zaméstnanci 44 K¢



Zaci ZS a zaméstnanci $kolského zatizeni jsou k odbéru stravy opravnéni po fadném vyplnéni
ptihlasky ke stravovani a formulafe vybéru hrady za stravovani. Pfi jakychkoliv zménach

V kontaktnich udajich (¢islo uctu, adresy...), pfechodu na jinou skolu nebo ukonceni stravovani jsou
stravnici povinni tyto zmény nahlasit vedouci SJ. Od zati 2023 rozsifila §kolni jidelna své sluzby o
dalsi produkty spolec¢nosti VIS Plzen, ktera podporuje Skolni stravovani svymi programy.
Konkrétn¢ se jednalo o program Stravné a aplikaci Strava.cz. Strava na cely mésic se nyni
piihlaSuje automaticky pro vSechny stravniky. Kazdy stravnik obdrzi informace o fungovani
aplikace strava.cz a heslo k prihlaseni. Jidelna nabizi 3 zplsoby uhrady stravného: bankovni pievod,
inkaso, hotovostni platbu. Piesné podminky uhrady jsou stanoveny ve Vnitinim a provoznim fadu
jidelny.

7. Odhlasovani stravy

Odhlasovani stravy je mozné kazdy den:
- u vedouci SJ (osobné nebo na tel. &. 772 729 931) do 14:00

- pfes aplikaci strava.cz do 12:00

8. Zasady provozni hygieny

1. nécini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zatizeni, ptepravni obaly a rozvozni
prostiedky musi byt udrzovany v ¢istoté a v takovém stavu, aby nedochazelo k ohrozovani
jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmi

2. uklid vSech pracovist’ a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, poptipadé
dezinfekcnich prostiedkt

3. sanitarni zatizeni, ale i v§echny prostory musi byt udrzovany v Cistoté a provozuschopném

stavu, fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomiicky- toaletni papir, mydlo,

papirové utérky apod.

musi byt provadéna pribézné likvidace odpadu

predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v objektu vydejny

preventivné je nutno plsobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci a pribézné musi byt

provadéna bézna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

7. do prostor vydejny nelze pfipustit vstup nepovolanych osob a zvitat

8. osobni véci, obcansky odév a obuv lze odkladat pouze v $atné, a to oddélené od pracovniho
odévu

9. zakaz kouteni ve vSech prostorach

10. pro uklid I1ze pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostiedky, které jsou urceny
pro potravinafstvi. Tyto prostiedky jsou ukladany oddélené. Myti nadobi se provadi
Vv dostate¢né teplé pitné vod¢ s pfidavkem myciho prostiedku po predchozi o€isté od zbytkd.
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Prevzeti a vydej stravy: uvatené jidlo pfevazi pracovnice Skolni vydejny z kuchyné

v gastronadobach, které jsou uloZeny pfi piepraveé v termoportech. Teplota stravy je pfeméfovana
vpichovym teplomérem a dohiivana ve vodni lazni.

Doba vydeje nesmi piekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu. Pfi vydeji je tieba pouzivat vhodné
nastroje pro manipulaci se stravou (vidlice, nabéracky, rukavice). Vydavané pokrmy musi mit
teplotu vyssi nez +60 °C. Termoporty se po vydeji odvazeji a umyvaji v kuchyni.

9. Dietni stravovani

Dietni stravovani zajisténé vlastni ptipravou nebo dovozem od jiného dodavatele jidelna
neposkytuje.



Umoznuje vSak donasku vlastni stravy (krabicky) na zakladé smlouvy se zakonnymi zastupci (viz
ptiloha 1.) s pfesnym popisem prav a povinnosti ZZ a prav a povinnosti jidelny. Dale je ZZ ditéte
povinen dolozit 1ékafské potvrzeni, které musi obsahovat: spravny ndzev diety a specifikaci
dietniho omezeni.

10. Zasady chovani

Pedagogicky dohled v jideln¢ zajist'uji ucitelé dle rozpisu. Stravnici jsou povinni chovat se béhem
stravovani slu$né a ohleduplné, jsou povinni fidit se pokyny VSJ a dohlizejiciho pedagoga. Dale
musi dodrzovat hygienicka pravidla.

Technické nebo hygienické zavady hlési stravnik dohlizejicimu pedagogovi nebo VSJ.

Mimoftadny uklid jidelny béhem vydejni doby (rozbité nadobi, rozlity ¢aj apod.) zajisti pedagog
vykonavajici dohled. Uraz &i nevolnost hlési stravnici dohlizejicimu pedagogovi.

Pfipominky ke stravovani mohou zédkonni zastupci ¢i dospéli stravnici podat vedouci Skolni jidelny
nebo feditelce skoly.

11.Jidelnicek
Slozeni jidelni¢ku odpovida zasadam zdravé vyZivy, naplnéni spotiebniho koSe a legislativnim
normam.

S jidelnim listkem se mohou stravnici seznamit v jidelné ZS a na webovych strankach $koly.

12. Pozadavky BOZP na zaméstnance

nepracovat s nozem smérem k télu

odkladat naradi, zejména pouzité noze, vzdy na urcené misto

nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochézi

pfi manipulaci s nddobami s horkym obsahem vzdy pouzivat ochranné latkové rukavice a

dbat zvySené opatrnosti pii chlizi

5. dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach skolni vydejny a jidelny byly do sucha vytteny,
bez zbytkli pokrmt a odpadki

6. nadoby z diivodu bezpecné manipulace nenapliiovat tekutinami po okraj,

zachazet s elektrickymi ¢i plynovymi spotfebic¢i a pAnvemi ( vyklapéni, apod. ) jen pii

vypnuti elektrického proudu (plynu); piesveédcit se vZzdy o vysi vody v plasti kotle podle

vodoznaku; zabezpecit vypoustéci kohoutky varnych kotl proti ndhodnému otevieni; dbat

na spravnou funkeci pojistovacich ventilli, nezadat pomoc osob fadné nepoucenych a

neproskolenych

nepiendSet nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy

dbat zvySené pozornosti pii snimani poklicek a pak z nadob s horkymi pokrmy

9. zavady na strojich a jiném zafizeni ihned oznamovat vedouci skolni kuchyné a zabezpecit
jejich opravu odborné€ zplisobilym zaméstnancem

10. plné¢ se soustiedit na praci; pii praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pii pracovni ¢innosti

11. nedotykat se pfi manipulaci s pokrmy nebo pozivatinami pfimo rukama, pokud to neni podle
jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vzdy pouzivat vhodné nacini a ptibori a pocinat
si pfitom s uzkostlivou €istotou

12. dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého ¢erného nadobi naplnéného pokrmem
nebo umytého na podlahu a ponechavat je v necistém nebo praSném prostiedi, nezakryté

13. pfi myti nadobi a pfibort pouzivat zakoupenou mycku, kde nadobi oschne a neni potieba
pouzivat utérek; dezinfekce nadobi se provadi jenom na zvlastni pokyn organii statniho
odborného dozoru

14. pti obsluze elektrickych spotiebici, stroji a zafizeni provadet pouze takoveé ukoly, které

obvyklé prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny

el A
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15. nedotykat se vadnych vodict nebo nedostatecné chranénych piivoda ke spotfebi¢lim a
strojim a nevéSet na ¢asti elektrické instalace, vypinace a kabely zadné pfedméty nebo Casti
odévu

16. jakékoliv zadvady ihned ohlasit vedouci Skolni kuchyné, véetné mimotadnych udalosti

17. pti vzniku pracovniho urazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skutecnost
oznamit vedoucimu zaméstnanci a Uraz zapsat do knihy Grazia

18. vichni zaméstnanci musi byt pravidelné o t&chto pokynech poudeni, vedouci SJ provadi
pravideln¢ zapis o tomto proskoleni a seznameni s podpisy vSech zaméstnancti

19. je tieba dbat o to, aby stropy a topna zatizeni byly zbavovany prachu. Podlaha a vydejni
okno musi byt peclivé ¢istény

20. ve vydejné nesm¢éji byt uschovavany obcanské Saty a obuv. Nesmi se tam susit pracovni
odévy, pracovni obuv a jiné predméty

21. Pracovnik vydejny po skonceni prace fadn¢ uklidi vydejnu a jidelnu

22. Pracovnik po skonceni pracovni doby provede vypnuti svéfenych zafizeni

13. Zavérecna ustanoveni

1. Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutarnim organem Skoly povétfena
zamé&stnankyné: Katetfina Smrcékova

O kontrolach provadi pisemné zdznamy

3. Provozni fad nabyva ucinnosti 1. 5. 2024

N

V OlSanech 11.4. 2024 Mgr. Jana Kuchtikova
feditelka Skoly



Piiloha 1.

Zakladni $kola a matefska Skola Ol$any, okres Sumperk, pfisp&vkova
organizace, 789 62 OlSany 64, tel.: 583 247 111 zs@skola-olsany.cz,
www.skola-olsany.cz

SMLOUVA O ZAJISTENi DIETNiHQ STRAVOVANI
FORMOU DONASKY VLASTNI STRAVY

Provozovatel stravovacich sluzeb: Skolni jidelna pii ZS a MS Olsany, okres Sumperk (dale jen
provozovatel) Sidlo: Olsany 75, 789 62 Olsany
Zastoupen jméno a piijmeni: Katetinou Smrékovou, vedouci skolni jidelny

a
Jméno a pfijmeni zdkonného
ZASTUPCE. . vteeeeiitieeeeeiteeeeetteeeeestaeeeeeaaaaeeeesssaeeeasasseeeeassaeeeeassaaaeesanbbr e e e s anreeeennnres

Adresa trvalého bydliste

(déle jen ,,zdkonny zastupce*)

UZAVIRAJI TUTO SMLOUVU o zajiiténi dietniho stravovani formou donasky vlastni
stravy

07701 0 0 TP TR PUU SRRSO (déle jen
,»stravnik®), a to z diivodu , ktery mu neumoziuje konzumovat stravu piipravovanou zafizenim
Skolniho stravovani.

Stravnikovi bude formou donasky zajiStovana strava kompletné. V ptipadé odebirani pouze
nekterych soucasti (napt. napoje), bude stravnikovi vypocitano stravné ve vysi pomérné ¢asti.
1. Zakonny zastupce se zavazuje:

a. ptipravovat pokrmy, které¢ odpovidaji nutricnim a dietnim potiebam stravnika, vlastnimi
prostiedky, a to ze surovin, které jsou zdravotné nezavadné,

b. zarucit zdravotni bezpe¢nost donesené vlastni stravy,

c. zajistit predani pokrmu sam nebo prostiednictvim stravnika pfedem dohodnutému pracovnikovi
provozovatele v €as stanoveny ve vnitinim ¢1 provoznim fadu Skolni jidelny, pokud se obé
smluvni strany nedohodnou jinak, vZdy vSak bez zbyte¢ného odkladu,

d. transportovat zchlazené pokrmy do zafizeni provozovatele neprodlené po vyjmuti z chladiciho
zatizeni, aby nedoslo k poruseni teplotniho fetézce. Tepeln€ upraveny pokrm piedat ve ve
zchlazeném stavu v Cisté, hygienicky nezdvadné, uzaviratelné, omyvatelné nadobé ¢i nadobach a
tyto vzdy viditeln€ oznacit jménem stravnika a datem piipravy pokrmu a ndzvem pokrmu. Takto
pfinesené pokrmy jsou uréeny k okamzité spotfebé v den vyroby.

e. pfijmout vSechna dostupnd opatfeni pro zajiSténi bezpecnosti a zdravotni nezavadnosti pokrmu
do chvile pfedani pracovnikovi zatizeni $kolniho stravovani,

f. poskytnout provozovateli I€ky pro ptipadné zvladnuti alergické/anafylaktické reakce. Tyto
popsat jménem stravnika, doporu¢enym davkovanim, v¢etné zanechani ptibalového letdku.



2.Provozovatel se zavazuje:

a. neprodlené po pfevzeti a po celou dobu skladovani uchovat pokrm zchlazeny v souladu s
hygienickymi normami (HACCP) az do okamziku regenerace tak, aby byla zachovéana zdravotni
bezpecnost donesené vlastni stravy,

b. pokrmy ¢i ¢asti pokrmil, které nejsou urceny pro skladovani v chladu, skladovat na
bezpecném a k tomu vyhrazeném misté, aby se predeslo mozné kontaminaci (oznacené,
uzaviratelné, omyvatelné, dezinfikovatelné nadoby),

C. regenerovat pokrm minimaln¢€ na teplotu stanovenou v systému HACCP, ktera je bezpecna
pro podavani teplych pokrmi (je-li pokrm urcen k podavani v teplém stavu), a to v dob¢, kdy
stravnik piichazi do Skolni jidelny dle zvyklosti a pravidel $kolského zatizeni, d. dodrzet platny
vnitini ad skolni jidelny.

Provozovatel pri dodrZeni v§ech hygienickych postupt deklarovanych ve vnitinich normach
Skolni jidelny nenese zodpovédnost za zhorSeni zdravotniho stavu stravnika v diisledku konzumace
donesené¢ho pokrmu.

V pripadé chyby, zamény potravin, kontaminace ze strany provozovatele stravovacich sluZeb
¢i stravnika samotného je personal poucen o zasadach prvni pomoci. Bezodkladné jsou
personalem provozovatele stravovacich sluzeb kontaktovani zakonni zastupci.

Provozovatel ma pravo odmitnout/neprevzit zakonnym zastupcem piinesenou stravu, pokud
se bude jednat o pokrm zjevné nebezpecny nebo piineseny v poskozeném nebo nevhodném obalu.

Poruseni vnitiniho Fadu Skolského zarizeni nebo této dohody ze strany zakonného zastupce
muze byt posuzovano jako narusovani provozu skolského zatizeni dle platného zakona €. 561/2004
Sb., o ptedSkolnim, zdkladnim, stfednim, vy$§im odborném a jiném vzdélani (Skolsky zdkon), ve
znéni pozdéjsich predpist a vyhlaSky ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, ve znéni pozdéjSich
ptredpisii. V takovém piipadé ma Skolské zatizeni pravo od této dohody odstoupit.

Nedilnou soucasti této dohody je Iékaiské potvrzeni o potiebe dietniho omezeni stravnika.

Tato dohoda je vyhotovena ve dvou stejnopisech, pfi¢emz kazda strana obdrzi po jednom
vyhotoveni.

V OlSanech dne........coooovvvveiiiiiiiinn,

Podpis opravnéného zastupce Podpis zakonného zastupce



