PROVOZNi RAD SKOLNiI JIDELNY

Vnitini Fad €. 5 C.j. Z50-3/2024-0R
Vypracovala: Katefina Smrckova
Schvalil: Mgr. Jana Kuchtikova
Smérnice nabyva ucinnosti ode dne: 1.5.2024

Zmény ve smérnici jsou provadény formou cislovanych pisemnych dodatkd, které tvofi soucast tohoto
predpisu.
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1. Uvodni ustanoveni

1. Na zakladé ustanoveni zakona ¢. 561/2004 Sb. o predskolnim, zakladnim stfednim, vyssim, odborném
a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), vyhl.137/2004 Sb., nat. ES 852/2004 vydavam jako statutarni organ
Skoly tuto smérnici.

2. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrZovat stanovené postupy pro
uvadéni pokrm(l do obéhu, predpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
navody k obsluze a udrzbé vyrobnich a pracovnich prostfedki a zafizeni.

3. Konat c¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, ktefi splfiuji pfedpoklady
zdravotni zpUsobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané verejného zdravi.



2. Pozadavky na zdravotni stav pracovniki

1.

i

pfed ndstupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit preventivni prohlidce a
musi mit vystaven zdravotni priikaz

zaméstnanci jsou povinni hlasit oSetfujicimu lékati kazdou zménu zdravotniho stavu, kterd by
mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobki

pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni zadné ozdoby rukou /prsten, naramky/, nehty musi byt
zastfizené a nenalakované

je nutné pecovat o télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pfi prechodu z nedisté prace na
Cistou /napt. uklid, hruba ptiprava /, po pouziti WC, po manipulaci s odpadem pfi kazdém
znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho /pfip. desinfekéniho/
prostredku

je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév, pracovni obuv a
pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a podle potieby
ménén v prlibéhu smény, pred pouzZitim toalety je nutné pracovni odév odlozZit a po peclivém umyti
rukou opét obléci

nelze opoustét objekt skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni
obuvi

v pribéhu préace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické Upravy zevnéjsku
plati zakaz koufeni a zakaz vstupu cizich osob na pracovisté

ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i ob¢anského odévu na misto k tomu urcené,

ukladani pracovniho odévu a ob¢anského odévu oddélené

3. Zavazky provozovatele
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aby praci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zpUsobilé

osobni ochranné a pracovni pomUcky

aby povéreni pracovnici byli sezndmeni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni
podminky pro osobni hygienu, ulozeni pracovniho a soukromého obleceni

provadéni technickych Uprav, natért a malovani dle potreby ve vyrobnich a skladovacich
prostorach

vypracovani sanitacniho fadu a zajisténi jeho dodrzovani

4. Povinnosti pracovnikt, organizace provozu kuchyné
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pracovni doba kuchyné 6:00 — 14:30

odpovédnost za odemykani a zamykani prostor ma kucharka

manipulaci s finanénimi prostfedky vykonava vedouci SJ, vybirani stravného a vyplaceni preplatk(
v hotovosti také vedouci S)

dbat na sv(j zdravotni stav

mit na pracovisti zdravotni prikaz

dodrZovat provozni a sanitacni rad a také fad HACCP na pracovisti

dodrZovat zadsady provozni a osobni hygieny

znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a pripravu pokrmf
uzivat jen schvalené a predepsané technologické a pracovni postupy, vsimat si kvality a
nezavadnosti zpracovavanych potravin

10. kontrola zarucnich Ih{t potravin



5. ReZim stravovani, pitny rezim

Stravovani: vlastni strava pFipravena ve $kolni kuchyni pfimo v budové MS
Vydej svacin v MS: 8:30-9:00, 14:00 — 14:25 1. oddéleni
9:00-9:30, 14:25—-14:45 2. oddéleni
Vydej obéda v MS: 11:30-12:00 1. oddéleni
12:00-12:30 2. oddéleni
Pitny reZim je zaji$tén po celou dobu pobytu déti v MS, zaji$tuji pedagogové a $kolnice MS

Stravovani pro ZS: ob&dy a svaciny se prevazi v gastronadobdéch, které jsou uloZené v termoportech ve
vydejné v Z8

6. Ceny jidel, vékové kategorie

Ceny obédu jsou stanoveny takto:

MS 3-6 let 46 K¢ (13,-+22,-+11,-) presnidavka, obéd, svacina
MS 7 let 55 K¢ (13,-+31,-+11,-) presniddvka, obéd, svacina
Pfipravna tfida 6 let 22 K&

Pfipravna trida 7 let 31 K¢

Z57-10 let 31 Ke

Z511-14 let 35 K&

Zaméstnanci 34 K¢ + 10 K¢ prispévek FKSP

Svaciny 28 20 K¢

Do kategorii jsou stravnici zafazovani na dobu skolniho roku (1.9. - 31.8.), ve kterém dosahuji daného véku.

Pfed zapocetim odbéru stravy je nutné vyplnit pfihlasku ke stravovani a formu Uhrady stravy. Plati se vZdy
na mésic pfedem. Platbu je moiné provést hotové u vedouci SJ, inkasem nebo pfevodem na ucet $koly.

Bankovni pfevod se posila na uéet Skoly ¢. 187781600/5500 je nutné uvadét VS i SS a platbu poslat
nejpozdéji 2 pracovni dny prfed koncem mésice.

U inkas je tfeba nastavit povoleni inkasa v bance ve prospéch uctu skoly a limit ¢astky, inkasa se zadavaji
k 20. dni predchoziho mésice.

Hotovostni platbu na novy mésic je nutné uhradit vidy nejpozdéji do konce predchoziho mésice.

7. Odhlasovani stravy

Stravu na dalsi den je moZno odhlasit pres aplikaci strava.cz do 12:00 nebo nejpozdéji do 14:00 na tel. Cisle
vedouci jidelny 772 729 931. U¢itelky MS a ZS stravu détem neodhladuji, pouze zdkonni zastupci déti. Déti
maji ndrok na dotovanou stravu vzdy jen prvni den nemoci, na dalsi dny je tfeba dité odhlasit, dotovana
strava ddle nemlze byt poskytnuta. Rodice si stravu mohou vyzvednout do pfinesenych vlastnich
jidlonosi¢t v dobé od 11.00 do 11:30. K vyzvedavani stravy pro MS i ZS jsou uréeny prostory u zadniho
vchodu do $kolni stravovny. Nevyzvednuta strava propada.



8. Zasady provozu, hygienické podminky

1. ndcini, ndadobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, prepravni obaly a rozvozni
prostfedky musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochazelo k ohroZovani jakosti a
zdravotni nezdvadnosti potravin a pokrm(

2. uklid vSech pracovist a prostor se provadi prabézné za pouziti mycich, popfipadé dezinfekénich
prostiredk

3. sanitdrni zafizeni, ale i vSechny prostory musi byt udrzovany v Cistoté a provozuschopném stavu,
radné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomcky (toaletni papir, mydlo, papirové utérky
apod.)

4. musi byt provadéna priabézné likvidace odpadu

5. predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze pfechovavat v objektu skolni kuchyné

6. preventivné je nutno plsobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavcu a prlibézné musi byt provadéna
béZna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

7. do prostor skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pfipustit vstup nepovolanych osob a zvifat,
do skolni jidelny je pfisny zdkaz vstupu zvirat

8. osobni véci, obc¢ansky odév a obuv Ize odkladat pouze v $atné, a to oddélené od pracovniho odévu

9. zdkaz koureni ve vSech prostorach

10. pro uklid Ize pouZivat jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostfedky, které jsou urceny pro
potravinarstvi. Tyto prostfedky jsou ukldadany oddélené. Myti nddobi se provadi v dostatecné teplé
pitné vodé s pridavkem myciho prostfedku po predchozi ocisté od zbytkd.

8.1 Skladovani potravin

Prejimka zboZi se musi provadét po strance kvantitativni a kvalitativni. Za spravnou prejimku nese
zodpovédnost vedouci SJ, v dobé jeji nepfitomnosti kucharka. Potraviny se vybaluji mimo prostor kuchyné,
obaly se bezprosttedné likviduji. Skladovanim nesmi dojit k poskozeni kvality skladovaného zboZi pfi
dodrzZeni skladovacich podminek. V suchém skladu, v lednicich, v mrazacich jsou umistény teploméry.
Teploty jsou kontrolovany. Dle Kodexu hygienickych pravidel CACA/RCP 39-1993 maiji byt skladované syrové
potraviny Zivoc¢iSného plvodu zchlazené na 1 az 4°C. Ostatni suroviny, které vyZzaduji chlazeni, je tfeba

uchovavat na nizké teploty, jak dovoluje jakost. Mrazené suroviny, které se ihned nepouZiji, je tfeba
uchovavat ¢i skladovat pfi teploté -18°C nebo niZzsi.

8.2 Priprava pokrmu

Zelenina a brambory se ocisti v hrubé pfipravné zeleniny a do dalsi vyroby se predava v omyvatelnych
nadobach.

Vytloukani vajec probiha ve vyclenéném useku v ¢erné kuchyni. Vaje¢ny obsah je poté do vyroby predan
v omyvatelnych nddobach.

PFiprava masa probiha v souladu s technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha v lednici. Maso po
umleti musi byt do 3 hodin tepelné zpracovano. Mleté maso nenechdvat pres noc syrové. NoZe a pomUcky
na zpracovani syrového masa se pouzivaji jen k tomuto ucelu. Pracovni plochy musi byt Cisté a jsou fadné
oznaceny.

Moucné pokrmy se vyrabi ve vyclenéném pracovnim Useku kuchyné.

Pokrmy, které se musi naporcovat, jsou krajeny ve vyclenéném useku kuchyné. lhned po skonceni Upravy se
pokrmy dohfivaji na odpovidajici teplotu.

Zeleninové a ovocné salaty se pfipravuji ve vyclenéném useku kuchyné a hotové jsou uloZzené do
chladnicky.



Doba a teplota tepelného opracovani by méla byt dostatecna k tomu, aby se zajistilo zni¢eni nesporulujicich
patogennich mikroorganism(. Dle Kodexu hyg. pravidel by tuky ¢i oleje na smazeni nemély byt zahtivany na
teplotu prevysujici 180°C.

Teplé pokrmy se uchovavaji v teploté vyssi nez 60 °C.

8.3 Vydej stravy

Pokrmy jsou v gastronadobdch uchovavany do doby vydeje v konvektomatu.

Doba vydeje nesmi prekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu. P¥i vydeji je tfeba pouzivat vhodné nastroje
pro manipulaci se stravou /vidlice, nabéracky, rukavice/. Vydavané pokrmy musi mit teplotu vyssi nez +60
°C.

9. Zasady chovani stravnika

Stravnici MS jsou povinni chovat se béhem stravovani slugné a ohleduplné, dodriuji bé7né hygienické
pravidla a zasady stolovani. Ridi se pokyny pfitomného pedagoga nebo pracovnic jidelny.

Dozor v jidelné MS zajistuji pedagogicti pracovnici $kolky. Technické nebo hygienické zavady hlasi stravnik
pedagogovi MS nebo VSJ.

Mimoradny uklid jidelny béhem vydejni doby (rozbité nadobi, rozlity ¢aj apod.) zajistuji pedagogové MS.
Uraz ¢&i nevolnost hlasi stravnici pedagogovi MS.

Pripominky ke stravovani mohou zdkonni zastupci ¢i dospéli stravnici podat vedouci $kolni jidelny nebo
feditelce Skoly.

10. Jidelnicek
SlozZeni jidelnicku odpovida zasadam zdravé vyzivy, naplnéni spotfebniho kose a legislativnim normam.

S jidelnim listkem se mohou stravnici sezndmit v prostorach $aten MS, na webovych strankach $koly a
v aplikaci strava.cz.

11. Pozadavky BOZP pro pracovniky

nepracovat s nozem smérem k télu

odkladat naradi, zejména pouZité nozZe, vidy na ur¢ené misto

nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochazi

pfi manipulaci s nddobami s horkym obsahem vidy pouzivat ochranné latkové rukavice a dbat

zvysSené opatrnosti pfi chlzi

nasazovat pridavna zafizeni u kuchynskych robot( jen pti vypnutém motoru

6. do masového strojku vtlacovat maso jen dfevénou palickou, tlacitkem, u narezovych stroji pouzivat
pfi obsluze pfislusného nacini, Spicky saldmu odkrajovat ru¢né

7. zkousky tésta, popfipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, pouze po zastaveni stroje

zbytecné neodkladat pomlcky na vareni (noze, vidlicky, nabéracky,...) na pracovni plochy

9. dbat na to, aby podlahy ve vsech prostorach skolni kuchyné a jidelny byly do sucha vytreny, bez
zbytk( pokrm( a odpadku

10. nadoby z dlivodu bezpecné manipulace nenaplfiovat tekutinami po okraj; zachazet s elektrickymi Ci

plynovymi spottebiéi a panvemi ( vyklapéni, apod. ) jen pti vypnuti elektrického proudu (plynu);
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presvédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku; zabezpecit vypoustéci kohoutky
varnych kotl( proti ndhodnému otevieni; dbat na spravnou funkci pojistovacich ventil(, nezadat
pomoc osob fadné nepoucenych a neproskolenych

11. neprenaset nadlimitni bremena, velké nddoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy

12. dbat zvySené pozornosti pfi snimani poklicek a pak z nadob s horkymi pokrmy

13. zavady na strojich a jiném zafizeni ihned oznamovat vedouci $kolni kuchyné a zabezpecit jejich
opravu odborné zpUlsobilym zaméstnancem

14. plné se soustredit na praci; pti praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pfi pracovni ¢innosti

15. pravidelné kontrolovat Ih(itu pouZitelnosti potravin a konzerv

16. nedotykat se pfi manipulaci s pokrmy nebo pozivatinami pfimo rukama, pokud to neni podle jejich
povahy nezbytné; zaméstnanci musi vidy pouzivat vhodné nacini a pribor( a pocinat si pfitom
s Uzkostlivou Cistotou

17. dodrzovat zdkaz kladeni bilého nddobi nebo mélkého cerného nadobi naplnéného pokrmem nebo
umytého na podlahu a ponechavat je v necistém nebo prasném prostredi, nezakryté

18. pti myti nadobi a pfibor( pouzivat dostatecného mnozstvi Cisté horké pitné vody, pouZiti mycky na
nadobi, teplota myci vody min. 40 °C; nepouZzivat kovové draténky; voda k poslednimu smyvani ma
byt horka, aby nadobi samo oschlo a nebylo tfeba pouzivat utérek; dezinfekce nadobi se provadi
jenom na zvlastni pokyn organt statniho odborného dozoru

19. pti obsluze elektrickych spotiebic(, strojl a zarizeni provadét pouze takové ukoly, které obvykla
prace vyZzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu uréeny

20. nedotykat se vadnych vodi¢l nebo nedostatecné chranénych privodi ke spotfebic¢dm a strojim a
nevéset na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely Zadné predméty nebo ¢asti odévu

21. pfi pouziti hornich podlaZi kuchynskych peci dbat zvysené opatrnosti pfi vyndavani rozpalenych
plechid

22. nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou, Skrabka na
brambory musi byt zakryta

23. jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci Skolni kuchyné, véetné mimoradnych udalosti

24, pfivzniku pracovniho Urazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skute¢nost oznamit
vedoucimu zaméstnanci a Uraz zapsat do knihy uraz(

25. viichni zaméstnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech poudeni, vedouci SJ provadi pravidelné
zapis o tomto proskoleni a sezndmeni s podpisy vSech zaméstnancl

26. je tfeba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zafizeni byly zbavovany prachu. Podlaha a okna musi
byt peclivé Cistény. Okna musi byt opatfeny sitémi proti vnikdni hmyzu a ptactva do pracovnich
mistnosti.

27. v kuchyni, jidelné a ve skladech nesméji byt uschovavany ob&anské Saty a obuv. Nesmi se tam susit
pracovni odévy, pracovni obuv a jiné predméty

12. Dietni stravovani a jeho podminky

Jidelna jako poskytovatel donasky vlastni stravy od zakonnych zastupctll ditéte se zavazuje plnit tyto
podminky:

neprodlené po prevzeti a po celou dobu skladovani uchovat pokrm zchlazeny v souladu s hygienickymi
normami (HACCP) az do okamZiku regenerace tak, aby byla zachovana zdravotni bezpecnost donesené
vlastni stravy,

pokrmy ¢i ¢asti pokrm, které nejsou urceny pro skladovani v chladu, skladovat na bezpecném a k tomu
vyhrazeném misté, aby se predeslo mozné kontaminaci (oznacené, uzaviratelné, omyvatelné,
dezinfikovatelné nadoby),

regenerovat pokrm minimalné na teplotu stanovenou v systému HACCP, kterd je bezpecna pro
podavani teplych pokrmu (je-li pokrm uréen k podavani v teplém stavu), a to v dobé, kdy stravnik
pfichazi do skolni jidelny dle zvyklosti a pravidel Skolského zafizeni, d. dodrzet platny vnitini fad Skolni
jidelny.



Zavazky zakonnych zastupcl ditéte a pripadné poruseni smlouvy z jejich strany (viz pfiloha 1 Smlouva o
dietnim stravovani)

Provozovatel pti dodrZeni vSech hygienickych postupll deklarovanych ve vnitfnich normach skolni jidelny
nenese zodpovédnost za zhorSeni zdravotniho stavu stravnika v disledku konzumace doneseného pokrmu.
V pfipadé chyby, zdmény potravin, kontaminace ze strany provozovatele stravovacich sluZeb ¢i stravnika
samotného je personal poucen o zdsaddch prvni pomoci. Bezodkladné jsou persondlem provozovatele
stravovacich sluZzeb kontaktovani zakonni zastupci. Provozovatel ma pravo odmitnout/neprevzit zakonnym
zastupcem prinesenou stravu, pokud se bude jednat o pokrm zjevné nebezpecny nebo pfineseny v
poskozeném nebo nevhodném obalu.

Smlouva uzaviena mezi ZZ a odpovédnou osobou za provozovatele: Katefina Smrckova (vedouci jidelny)
V 7S za provozovatele odpovédnd osoba vydeje stravy: Martina Jank( (pracovnice ve vydeji)
V MS za provozovatele odpovédnda osoba vydeje stravy: Irena Sittova (kucharka)

13. Zavérecna ustanoveni

1. Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutarnim organem 3Skoly povérena
zaméstnankyné: Katefina Smrckova

2. O kontrolach provadi pisemné zaznamy

3. Smérnice nabyva ucinnosti dnem: 1.5.2024



Priloha 1.

Zakladni $kola a matefska Skola Ol$any, okres Sumperk, pfisp&vkova
organizace, 789 62 Ol8any 64, tel.: 583 247 111 zs@skola-olsany.cz,
www.skola-olsany.cz

SMLOUVA O ZAJISTENI DIETNiIHO STRAVOVANI
FORMOU DONASKY VLASTNi STRAVY

Provozovatel stravovacich sluzeb: Skolni jidelna pfi ZS a MS Olgany, okres Sumperk (déle jen provozovatel)
Sidlo: Olsany 75, 789 62 Olsany

Zastoupen jméno a pfijmeni: Katefinou Smrckovou, vedouci Skolni jidelny

a

Jméno a prijmeNni ZAKONNENO ZASTUPCE. .....cccuiiiei ettt e et e e e e e tte e e e e e bee e e e e e abaeeeeeanraeens

Adresa trvalEho DYAIISTE ......oooeiiiiie e e e et e e et e e e eatb e e e e e nata e e e eetreeeeennnaaeeans
(dale jen ,zakonny zastupce”)

UZAVIRAJI TUTO SMLOUVU o zajisténi dietniho stravovani formou donasky vlastni stravy

032 =T oo TSR (ddle jen
,stravnik”), a to z ddvodu , ktery mu neumoznuje konzumovat stravu pripravovanou zafizenim skolniho
stravovani.

Stravnikovi bude formou donasky zajistovana strava kompletné. V ptipadé odebirani pouze nékterych
soucasti (napt. napoje), bude stravnikovi vypocitano stravné ve vysi pomérné ¢asti.

1. Zakonny zastupce se zavazuje:

a. pripravovat pokrmy, které odpovidaji nutricnim a dietnim potfebam stravnika, vlastnimi prostredky, a to
ze surovin, které jsou zdravotné nezavadné,

b. zarudit zdravotni bezpeénost donesené vlastni stravy,

C. zajistit predani pokrmu sam nebo prosttednictvim stravnika predem dohodnutému pracovnikovi
provozovatele v €as stanoveny ve vnitinim ¢i provoznim fadu Skolni jidelny, pokud se obé smluvni strany
nedohodnou jinak, vZdy vSak bez zbyte¢ného odkladu,

d. transportovat zchlazené pokrmy do zafizeni provozovatele neprodlené po vyjmuti z chladiciho zafizeni,
aby nedoslo k poruseni teplotniho retézce. Tepelné upraveny pokrm predat ve ve zchlazeném stavu v
Cisté, hygienicky nezavadné, uzaviratelné, omyvatelné nadobé ¢i nadobach a tyto vzdy viditelné oznacit
jménem stravnika a datem pripravy pokrmu a nazvem pokrmu. Takto pfinesené pokrmy jsou urceny k
okamzité spotfebé v den vyroby.

e. pfijmout vSechna dostupna opatreni pro zajisténi bezpecnosti a zdravotni nezdvadnosti pokrmu do chvile
predani pracovnikovi zafizeni skolniho stravovani,



f. poskytnout provozovateli léky pro pfipadné zvladnuti alergické/anafylaktické reakce. Tyto popsat
jménem stravnika, doporuc¢enym davkovanim, véetné zanechani pribalového letaku.

2.Provozovatel se zavazuje:

a. neprodlené po prevzeti a po celou dobu skladovani uchovat pokrm zchlazeny v souladu s
hygienickymi normami (HACCP) aZ do okamZiku regenerace tak, aby byla zachovana zdravotni bezpecnost
donesené vlastni stravy,

b. pokrmy Ci ¢asti pokrm, které nejsou urceny pro skladovani v chladu, skladovat na bezpecném a k
tomu vyhrazeném misté, aby se predeslo mozné kontaminaci (oznacené, uzaviratelné, omyvatelné,
dezinfikovatelné nadoby),

C. regenerovat pokrm minimalné na teplotu stanovenou v systému HACCP, kterd je bezpeéna pro
podavani teplych pokrmu (je-li pokrm uréen k podavani v teplém stavu), a to v dobé, kdy stravnik prichazi
do skolni jidelny dle zvyklosti a pravidel Skolského zafizeni, d. dodrzet platny vnitfni fad skolni jidelny.

3. Provozovatel pfi dodrzeni viech hygienickych postupd deklarovanych ve vnitfnich normach skolni
jidelny nenese zodpovédnost za zhorSeni zdravotniho stavu stravnika v disledku konzumace doneseného
pokrmu.

4, V pripadé chyby, zdmény potravin, kontaminace ze strany provozovatele stravovacich sluzeb ¢i
stravnika samotného je personal poucen o zdsadach prvni pomoci. Bezodkladné jsou personalem
provozovatele stravovacich sluzeb kontaktovani zdkonni zastupci.

5. Provozovatel ma pravo odmitnout/nepfevzit zakonnym zastupcem pfinesenou stravu, pokud se
bude jednat o pokrm zjevné nebezpecny nebo prineseny v poskozeném nebo nevhodném obalu.

6. Poruseni vniténiho Fadu sSkolského zafizeni nebo této dohody ze strany zakonného zastupce muze
byt posuzovano jako narusovani provozu skolského zatizeni dle platného zakona ¢. 561/2004 Sb., o
predskolnim, zakladnim, stfednim, vyssim odborném a jiném vzdélani (Skolsky zakon), ve znéni pozdéjsich
predpist a vyhlasky ¢. 107/2005 Sb., o skolnim stravovani, ve znéni pozdéjsich predpisd. V takovém pripadé
ma skolské zatizeni pravo od této dohody odstoupit.

Nedilnou soucdsti této dohody je IékaFské potvrzeni o potfebé dietniho omezeni stravnika.

Tato dohoda je vyhotovena ve dvou stejnopisech, pficemz kazda strana obdrzi po jednom vyhotoveni.
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Podpis opravnéného zastupce Podpis zdkonného zastupce



